DOMAINE DE VENS-LE-HAUT, DVH

772, route du Crét
F - 74910 SEYSSEL, Savoie, France

www.domainedevens.com
contact@domainedevens.com
mobile : 0033 (0) 6 14 63 52 80

Le domaine de Vens-le-Haut (DVH) a été créé en 2003 a Seyssel sur des
coteaux qui dominent le Rhéne, dans l'arc alpin du Mont-Blanc.

Son fondateur, Georges Siegenthaler, est suisse, biochimiste et ex-
chercheur a la faculté de médecine de Genéve. Il s'est spécialisé d'emblée
dans les vins de haute gamme en produisant des micro-cuvées
d'exception et en pratiquant des méthodes innovantes d'agriculture
biologique et de développement durable. Un viticulteur local agréant ces
nouvelles méthodes, Jean-Marie Loriaud, a rejoint le domaine en 2010 avec
ses vignes.

Georgs Siegenthaler,

Jean-Marie Loriaud, 4
fondateur et directeur

gérant



Le vignoble

Le DVH compte aujourd'hui 7 hectares de vignes en agriculture biologique certifiée (contrdleur
Ecocert). Le vignoble, situé sur un sol sablonneux et molassique, est totalement enherbé. I
est cultivé sans labours, mais fauché régulierement. Les méthodes de culture peu
mécanisées et durables favorisent la biodiversité de la flore et de la faune du sol et du sous-
sol. Il est reconnu, dans le cadre du programme national Ecophyto, Grenelle 2018, comme un
modéle de viticulture pour la diminution des intrants (pesticides et engrais).

Quatre hectares sont vinifiés selon le concept de « garage wine », c'est-a-dire la production
de micro-cuvées d'exception : faibles rendements (0,35 I/m?), vendange verte, vendange
manuelle a maturité phénolique, raisin trié et éraflé.

La production annuelle moyenne est d'environ 16'000 bouteilles.

Le raisin issu des 3 hectares restants est vendu a une cave coopérative.

Les vins biologiques

Le DVH produit huit vins mono-cépage typiques de Savoie, tous marqués par une belle
empreinte de terroir et de minéralité, grace aux méthodes de culture, a la géologie et a la
climatologie de I'arc alpin du Mont-Blanc.

Les vins sont secs (< 1g sucrellitre) et brillants. Leur nez est propre.

Les vins sont trés pauvres en sulfites grace au tri soigneux du raisin avant vinification.

Les blancs

Altesse (ou Roussette), AOC Seyssel
Molette, AOC Seyssel

Jacquere, AOC vin de Savoie, cru Chautagne

Aligoté, AOC vin dg Savoie . Logo européen Agriculture
Roussanne, IGP vin de pays d'Allobrogie production bio biologique
Les rouges

Mondeuse, AOC vin de Savoie
Gamay, AOC vin de Savoie
Pinot noir, AOC vin de Savoie

La mondeuse noire, vin phare du DVH, est reconnue comme étant I'un des vins rouges les
plus riches en procyanidines, c'est-a-dire des polyphénols impliqués dans la protection
contre les maladies cardiovasculaires (French Paradox, prof. Roger Corder, University of
London, UK, voir ci-dessous son livre: Boire mieux pour vivre vieux, Le régime de longue vie).

Tous nos vins sont issus de raisins cultivés biologiquement. Certains lots d'altesse et de
molette ne sont cependant pas encore certifiés officiellement car ils proviennent en partie de
parcelles nouvellement acquises par le domaine, et il faut au minimum 3 ans de culture pour
acqueérir la certification AB.

Small is beautiful

Le domaine est réparti en petites parcelles et le travail, trés peu mécanisé, est
essentiellement manuel. Les vins rouges sont fermentés dans des micro-cuves pour
augmenter la surface d'extraction du chapeau de marc sans effectuer de pigeage. Ce
chapeau est immergé constamment dans le jus grace a une grille (voir les photos). Toutes
ces manipulations exigent beaucoup de main d'oeuvre, ce qui implique un codt de production
élevé.



Les engagements environnementaux
Le DVH est trés attentif a la protection de I'environnement, dans le domaine de la culture
comme dans celui de la vinification (diminution du cuivre, compostage des sarments,

détergents biodégradables).

Le packaging

Bouteilles type bordeaux, 610 g

Bouchon en liége naturel, 49 mm avec logo DVH
Capsule noire avec logo DVH

Etiquettes face (140 x 45) et dos (50 x 70)

Exportation

50% de nos vins sont exportés aux Etats-Unis par Rosenthal Wine Merchants, NY City, USA,
qui ont I'exclusivité pour les USA.

8% de nos vins sont achetés par des Suisses.

Distinctions et articles dans les journaux spécialisés
Les vins, ainsi que les travaux scientifiques du DVH sont réguliérement cités élogieusement
dans les guides, revues et forums:

Wine Report, 2008
Bettane & Desseauve 2009, 2010, 2011, 2012, 2013, 2014, 2015

Taste Magazine, no 55, p. 47, 2010

Boire mieux pour vivre vieux. Le régime de longue vie. Prof Roger Corder, p. 168,
Edition Thierry Souccar, 2009

La Revue du Vin de France, no 586, p. 163, 2011

Prix Plaisir 2011, Bettane & Desseauve

Concours international du Gamay, Lyon 2012, médaille d'argent

Nature, no 492, p. 352, 2012

Viti de la vigne au vin, Rhéne-Alpes, no 398, p. 16-17, 2014

Réussir Vigne, no 196, p. 22, 2013

La Revue du Vin de France, no 586, p. 68-71, 2014

France Inter (Radio France) « On va déguster », Dominique Hutin, juillet 2014
lapassionduvin.com
oenoalsace.com
degustateurs.com
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CONCOURS INTERNATIONAL DU

GAMAY

Mondeuse 2009
Médaille d'argent

pour notre Gamay

Interventions et pratiques scientifiques 2010

® SITEVI, Montpellier 2013. Salon international pour les filieres vigne-vin, fruits-légumes
& oléiculture, 26-28 novembre. Georges Siegenthaler : Construction d’'une démarche
innovante : un exemple avec la recherche d'une alternative au cuivre.

® Vignoble modéle de I'agriculture durable en France pour la 4éme année consécutive
(Programme national Ecophyto)

Référencement sur internet
Le référencement de notre site par mots-clés sur internet (Google) figure presque toujours en
premiére page.
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Concept des «Garage

wines» en Savoie
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Poster 2

MICRO-CUVEES
FAIBLES RENDEMENTS
AGRICULTURE BIOLOGIQUE

VENDANGES MANUELLES

RAISIN TRIE ET ERAFLE

DOMAINE DE VENS-LE-HAUT, DVH
74910 SEYSSEL
WWW.DOMAINEDEVENS.COM
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Plaquette du DVH, recto




Plaquette du DVH, verso
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Millésime des scientifiques : Le DVH est cité dans la prestigieuse
revue « Nature » no 492 du 20 décembre 2012

Extrait de I'article de Jamie Goode :

nature .

Nature uncorks five tales

of researchers who plunged
into the heady science of
viticulture.

hysicist Richard Feynman said that

“if we look at a glass of wine closely

enough we see the entire Universe”.
It is the stuff of physics, chemistry, geology,
psychology and the ferment of life itself.
Indeed, viticulture, oenology and wine have
long fascinated scientists, from Alexander
Fleming and Louis Pasteur to Galileo Galilei,
who described wine as “sunlight, held
together by water”. Vineyards and wineries
are, after all, laboratories in which the fruit of
the grapevine Vitis vinifera is biochemically
transformed, by sunlight, rain, soils, preci-
sion, judgement, time and technology, intoa
potentially sublime elixir. S0, here we raise a
glass to some of the adventurous scientists —
:nclua.ling a Nobel-prizewinning astrophysi-
cist, a group of engineers and a neuroscientist
_ who, with exactitude and flair, have made
waves in the wine world.

NATURE VoL 492 20/27 DECE

Domaine de
Vens-le-Haut,
Savoie,

France

Georges Siegenthaler
is on a mission to
develop micro-cuvées
— limited-production,
exceptional wines,
madeasifina
laboratory. After a
career as a biochemist
at the University of
Geneva's faculty of
medicine, Siegenthaler
established Domaine de Vens-le-Haut
(DVH) in France's Rhone-Alpes region

of Savoie in 2002. His watchword is that
good wine is made in the vineyard, not
the cellar. So although he is serious about
alternative methods of fermentation

and flavours, ‘clean’ viticulture is his
passion. In particular, he and his team
are working on alternative treatments for
common vine mildews; the conventional
one, copper sulphate, accumulates in

soil in doses that are toxic to wildlife.
Siegenthaler notes that the DVH
Mondeuse noire, the great red varietal of
the region, is dark ruby in colour “with
black berry fruits ... and spicy notes”, a
dense structure and “gentle tannins in
the finish”.




La Chine

Le DVH fait I'objet d’un article élogieux en chinois dans la revue de luxe Amazing France.
L'auteur insiste notamment sur la grande quantité d'antioxydants que contient notre
mondeuse.

Le magazine et quelques photos qui illustrent I'article
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Notre vignoble, situé dans I'arc alpin du Mont-Blanc, est réparti
en plusieurs petites parcelles

Le Mont-Blanc, prés d'Annecy, se voit au loin

Vendange et tri de Tri de la Molette a Vendange en
I'Altesse & Corbonod Corbonod cagettes

10



Le travail en cave

i il y Z Nl
Retrait de la grille aprés la fin de la
fermentation

«.4""

Pressage doux du marc
avec un pressoir
vertical manuel

Micro-cuves de 600 | pour la fermentation

VA ) -

des rouges

Frr y /

ST SN RO
Fermentation de la Mondeuse

avec son chapeau de marc immergé

Aprés décuvage du jus de goutte, collecte
du marc pour pressage

Géex de marc de
Mondeuse, aprés
pressage 11



Etiquettes, face
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Etiquettes, dos

Raisin cultivé a faible

PR R0 5 \I
re *
rendement, vendangé ***/*,,* AB

mGnueHement d maturité, CERTIFIE PAR FR-BIO-01 AGRICULTURE
trié et éraﬂ_é AGRICULTURE FRANCE BIOLOGIQUE

Aligoté - Vin de Savoie .
Appellation d'origine contrélée

13.3% alc./vol. 750 ml e @

Produit de France / Contient des sulfites / lot:1003

Mis en bouteille au Domaine de Vens-le-Haut Sarl (DVH)
F-74910 Seyssel France

www.domainedevens.com
Raisin cultivé a faible

e *** \I
rendement, vendangé s AB

manuellement d maturité’ CERTIFIE PAR FR-BIO-01 AGRICULTURE
o el AGRICULTURE FRANCE BIOLOGIQUE

Jacquere - Vin de Savoie - Appellation ‘
d'origine contrélée - cru Chautagne

12% alc./vol. 750 ml e @

Produit de France / Contient des sulfites / lot:1002

Mis en bouteille au Domaine de Vens-le-Haut Sarl (DVH)
F-74910 Seyssel France

Raisin cultivé a faible
rendement, vendangé

o **: [

manuellement (‘I maturité, CERTIFIE PAR FR-BIO-01 AGRICULTURE

AGRICULTURE FRANCE BIOLOGIQUE

(J
”‘750m1e‘;g;

trié et éraflé.

Mis en bouteille au Domaine de Vens-le-Haut Sarl (DVH)
F-74910 Seyssel France

Raisin cultivé a faible
rendement, vendangé
manuellement & maturité,
trié et éraflé.

13% alc./vol. 750mle (§

AT s

CERTIFIE PAR FR-BIO-01 AGRICULTURE
AGRICULTURE FRANCE BIOLOGIQUE

Mis en bouteille au Domaine de Vens-le-Haut Sarl (DVH)
F-74910 Seyssel France

Raisin cultivé a faible rendement, R =
vendangé manuellement &
maturité, trié et éraflé. Ce vin e

- CERTIFIE PAR FR-BIO-01 AGRICULTURE
contient un taux trés élevé AGRICULTURE FRANCE BIOLOGIQUE
d'antioxydants o-procyanidines.

Mondeuse noire - Vin de Savoie O

Appellation d'origine controlée

12% ale./vol. 750 ml e 8

Produit de France / Contient des sulfites / 1ot:1007

Mis en bouteille au Domaine de Vens-le-Haut Sarl (DVH)
F-74910 Seyssel France

Raisin cultivé a faible rendement, vendangé
manuellement a maturité, trié et éraflé.

Molette ‘
Vin de pays d'Allobrogie

12% alc./vol. 750 ml e @

Produit de France / Contient des sulfites / lot:1001

Mis en bouteille au Domaine de Vens-le-Haut Sarl (DVH)
F-74910 Le Crét France

www.domainedevens.com

Raisin cultivé & faible rendement, vendangé
manuellement a maturité, trié et éraflé.

Altesse - Seyssel

Appellation d'origine contrélée

13% alc./vol. 750 ml e @

Produit de France / Contient des sulfites / lot:1004

Mis en bouteille au Domaine de Vens-le-Haut Sarl (DVH)

F-74910 Seyssel France

www.domainedevens.com
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Etiquettes américaines, face

Domaine de Vens-le-Haut

>

Or

Mondeuse
noire

2012

micro-cuvée d’exception

Vin de
LATIC

Product of France 750 ml

12004 Alc. 12% by vol.
Mis en bouteille au Domaine - Seyssel - France

Domaine deyens-le-Haut

*e

7

2012

micro-cuvée d’exception

Product of France 750 ml

12005 Alc. 13% by vol.
Mis en bouteille au Domaine - Seyssel - France

Domaine de Vens-le-Haut

-

’s

Gamay

2012

micro-cuvée d’exception

Product of France
12002 Alec. 13.5% by vol.
Mis en bouteille au Domaine - Seyssel - France

Domaine de Vens-le-Haut

L

¢

2012

Cru Chautagne
micro-cuvée d'exception

Vin de Savoie

APPELLATION D'ORIGINE CONTROLEE

Product of France 750 ml
L2001 Alc. 12% by vol.
Mis en bouteille au Domaine - Seyssel - France

Product of France 750 ml
L2003 Alc. 13% by vol.
Mis en bouteille au Domaine - Seyssel - France

Domaine de Vens-le-Haut

L ad

’d

Molette

2012
micro-cuvée d’exception

Pays d'Allobrogie

INDICATION GEOGRAPHIQUE PROTEGEE

Product of France 750 ml
L2006 Alc. 12% by vol.
Mis en bouteille au Domaine - Seyssel - France
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ROSENTHAL'

New york, WY

Each wine bearing the “Rosenthal Wine
Merchant” mark has been produced in limited
quantities by a dedicated artisan. The
growers with whom I work follow traditional
methods and produce their wines in as natural a
manner as possible. In the overwhelmi

majority of cases, the wines I select are unﬁng
and unfiltered. Therefore, you may find that a
sediment forms in the bottle. This is a natural
occurrence. All my wines are shipped from the

estates at which the]ﬂ were bottled to the point of

distribution in the United States with every care
taken to protect them from the vagaries of
temperature fluctuation.

For additional information, please visit our web page
at www.madrmse.com or e-inall us at info@macrose.com.

A\

GOVERNMENT WARNING : (1) ACCORDING TO THE SURGEON
GENERAL WOMEN SHOULD NOT DRINK ALCOHOLIC
BEVERAGES DURING PREGNANCY BECAUSE OF THE RISK OF
BIRTH DEFECTS, (2) GONSUMPTION OF ALCOHOLIC
BEVERAGES IMPAIRS YOUR ABILITY TO DRIVE & CAR OR

OPERATE MACHINERY, AND MAY CAUSE HEALTH PROBLEMS,
CONTAINS SULFITES
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